
VINS / Wines

BIÈRES / Beers

AUTRES BREUVAGES / Other Beverages

COCKTAIL ET MOCKTAIL / Cocktail and Mocktail 	  355 ml

SEVENTH HEAVEN GIN FIZZ PAMPLEMOUSSE 	 7,75 $ 
7 % alc./vol.

ROUGE / Red  	  6 oz	 9 oz

JEAN-PAUL BRUN BEAUJOLAIS L’ANCIEN TERRES DORÉES, BEAUJOLAIS, FRANCE	 8,50 $ 	 11,75 $
Notes minérales, petits fruits rouges, prune et poivre rose / Mineral notes, red berries, plum and pink pepper

BRASSERIE MILLE-ÎLES 	  473 ml

350	 9,50 $
Lager blonde / Blonde Lager, 5 % alc./vol.

WITBIER	 9,50 $
Blanche belge / Belgian White, 4,5 % alc./vol.

IPA AMÉRICAINE / American IPA	 9,95 $
India pale ale / India Pale Ale, 6,1 % alc./vol.

SURE BLEUETS & HIBISCUS / Blueberries & Hibiscus Sour	 9,75 $
Sure / Sour, < 0,5 % alc./vol.

BLANC / White 	  6 oz	 9 oz

DOMAINE GUEGUEN BOURGOGNE CÔTES SALINES, BOURGOGNE, FRANCE	 8,95 $ 	 11,95 $
Notes fruitées et minérales / Fruity and mineral notes

ALOIS LAGEDER PINOT GRIGIO DOLOMITI TERRA ALPINA 2025,  
TRENTIN-HAUTE-ADIGE, ITALIE	 6,95 $ 	 10,00 $
Notes délicates, légères et minérales / Delicate, light and mineral notes

ROSÉ / Rosé 	  6 oz	 9 oz

S. DE LA SABLETTE COTEAUX VAROIS EN PROVENCE, PROVENCE, FRANCE	 6,50 $ 	 9,25 $
Notes d’agrumes, végétales et de pêche / Citrus, vegetal and peach notes

CARTE DES BOISSONS / Drinks Menu



PLANCHE APÉRO : LA CARNIVORE	 27,95 $

Sélection de charcuteries italiennes, accompagnée de saucisson 
artisanal Les Cochons tout ronds, de fromage Le Cousin* et de 
chutney d’oignons et canneberges. Servie avec une collation 
croquante chili-lime (noix, pois chiches et maïs), du pain baguette 
et des raisins verts.

Appetizer board: Meat lovers	 27,95 $

Selected Italian meats, served with Les Cochons tout ronds 
artisanal dry sausage, Le Cousin cheese*, and onion‑cranberry 
chutney. Finishing touches: chili-lime crunch mix, baguette slices 
and green grapes.

PLANCHE APÉRO : LA VÉGÉ	 18,50 $

Pizza aux tomates maison, accompagnée de crudités (carottes, 
céleri, poivrons et tomates) avec trempette et houmous. Le tout 
complété par des olives Kalamata, des cubes de cheddar et une 
collation croquante chili-lime (noix, pois chiches et maïs).

Appetizer board: Vegetarian	 18,50 $

Homemade tomato pizza, along with crudités (carrots, celery, 
peppers and tomatoes) served with dip and hummus. Finishing 
touches: with Kalamata olives, cubed cheddar and chili-lime 
crunch mix.

* Si le fromage Le Cousin n’est pas offert, celui-ci sera remplacé par un autre fromage du Québec.
* If Le Cousin cheese is unavailable, a different Quebec cheese will be substituted.
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